


Bienvenue dans votre dégustation
interactive !

Notre programme

« Pourquoi déguster un vin a
I'aveugle?

« Comment déguster un vin?

 Le vif du sujet: 3 vins mysteres

 Votre verdict




Pourquoi deguster a
I'aveugle?



Comment déguster un vin?

Apparence Nez Palais

Amer
_ Acide
A 4B 4B 4B 4B @ 4 Umami
Salé
Rosé frambolse  Rosé corse  Rose pole Rose saumon  Pelure d'olgnon Sucré

B A A




Nom :

Millesime :

Région -

1/ Apparence

Texture

Intensite de la couleur
Rouges

Roses

Blancs

2/ Nez

Complexité
Intensite

Aromes

3/ Palais
Acidite
Sucre
Alcool
Tannins

Finale

Limpide?
Pale

Violace @
Rose

Jaune-vert

Simple
Discret
Fruits

Faible
Sec
Leger
Faibles
Courte

Vin n°1

Trouble? Brillant? Jambes?
Moyenne Intense
Rubis @ Grenat @ Tuile @
Saumon Orange
Citron Doré Ambré
Complexe
Moyenne Aromatique
Fleurs Vegetal Bois Epices
Mes conclusions sur ce vin :
Moyenne Elevee
Demi-sec Doux
Moyen Fort
Moyens Puissants
Moyenne Longue



Allons-y, dégustons !

Les couleurs du vin rouge

Violet Rubis Grenat Brun

Age du vin

Jeunesse - Evolution




Le Verdict: =
Votez pour votre vin prefere
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Dévoilons les 3 vins mysteres

:
Yy BELGIUM

. Domaine de la Roche
Aigue, AOP Hautes
e

. Chateau Cazal Viel, AOP

Domaine Becht, AOP
Alsace, Cuvee Exception
2017 Pinot Noir

CoOtes de Beaune 2018,
Pinot Noir

v Aot =
1 ot PO
"

Saint Chinian, Cuvée
Viellles Vignes 2017
(Syrah, Grenache,
Mourvedre)
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